
 

TARTAR DE CARABINERO CON AGUACHILE
DE COCO Y CILANTRO

 SCARLET SHRIMP TARTARE WITH COCONUT AND 
CORIANDER AGUACHILE

CHICHARRONES DE PRESA IBÉRICA CON AIRBAG CÍTRICO
Y SALSA CRIOLLA

 IBERIAN PORK PRESA CHICHARRONES WITH CITRIC PUFFED BREAD
AND CREOLE SAUCE

 
TARTAR DE ATÚN DE ALMADRABA SOBRE

TUÉTANO A LA BRASA
ALMADRABA TUNA TARTARE OVER CHARGRILLED MARROW

 
GAZPACHO VERDE DE JALAPEÑOS CON SASHIMI DE SANDÍA

GREEN JALAPEÑO GAZPACHO WITH WATERMELON SASHIMI

VITELLO TONNATO DE ALMADRABA 
ROASTED BEEF WITH TUNA SAUCE

MILHOJAS EN FLOR DE VERDURAS
BLOSSOMING VEGETABLE MILLE-FEUILLE

VIEIRA CON BEURRE BLANC DE MAÍZ, TORREZNO,
APIONABO Y TRUFA

SCALLOP WITH CORN BEURRE BLANC, TORREZNO,
CELERIAC, AND TRUFFLE

 

ENTRANTES
STARTERS



TAMAL A LA BRASA DE MERLUZA Y SALICORNIA
CORN TAMALE WITH HAKE AND SALICORNIA

CANELÓN DE CARRILLERA IBÉRICA
Y BECHAMEL TRUFADA DE SETAS

IBERIAN PORK CHEEK CANNELLONI & TRUFFLED 
MUSHROOM BECHAMEL SAUCE

JARDÍN DE MINI VERDURAS A LA BRASA
CON SALSA HUANCAÍNA

GARDEN OF MINI GRILLED VEGETABLES WITH HUANCAÍNA SAUCE

SOLOMILLO DE TERNERA CON FOIE AL OLOROSO
 BEEF SIRLOIN STEAK WITH FOIE IN OLOROSO SAUCE

 ATÚN A LA BRASA CON ENSALADA TEMPLADA
DE EDAMAME Y CHOCLO

GRILLED TUNA WITH WARM EDAMAME AND CHOCLO SALAD
 

FIDEOS CON CABALLA
FIDEO PASTA WITH MACKEREL

JABALÍ MARINADO EN CACAO Y CAFÉ CON PURÉ DE
PLÁTANO MACHO Y VAINILLA

WILD BOAR MARINATED IN COFFEE AND CACAO WITH
VANILLA AND BANANA PURÉE

PRINCIPALES
MAIN DISHES



GUARNICIONES
SIDES

PATATAS FRITAS DE PEROL · FRENCH FRIES

-·-

PURÉ CREMOSO DE PATATAS · CREAMY MASHED POTATOES

PIMIENTOS TIJUANA · TIJUANA PEPPERS

ENSALADA DE NOPAL · NOPAL (PRICKLY PEAR) SALAD

PURÉ CREMOSO DE PATATAS TRUFADO · TRUFFLED CREAMY MASHED POTATOES

COSTILLAS DE MAÍZ · CORN RIBS

 



COULANT DE PISTACHO
PISTACHIO COULANT

TEMPLADA DE PAYOYO
WARM CHEESECAKE

PRINCIPALES
MAIN DISHES

MOUSSE DE NARANJA
ORANGE MOUSSE

TEXTURAS DE CHOCOLATE
CHOCOLATE TEXTURES


